
APÉRITIFS

JUS DE FRUITS ET BOISSONS GAZEUSES

Ananas, Tomate, Orange, Pomme

Breizh Cola, Breizh Zéro, Breizh Tea

Orangina, Schwepps Tonic, Limonade

3.50€

4.50€

4.50€

Cocktail de fruits 6.50€

CIDRE

Cidre breton “Kerne” 19.00€

BIÈRES

Bière Cervoise Lancelot (Bière Bretonne)

EAUX MINÉRALES

Plancoët minérale 
Plancoët pétillante 

3.50€
3.50€

DIGESTIFS

Menthe Blanche, Get 27, Get 31

Calvados, Cognac, Cognac Amandes, Armagnac

Eau de vie : Poire, Framboise

8.50€

9.50€

10.00€

Bière Blanche Hermine Lancelot (Bière Bretonne)

Limoncello 8,50€

75 cl

5.50€33 cl

Affligem (Pression) 6.00€33 cl

50 cl 8.50€

4.90€1L
4.90€1L

50 cl
50 cl

Plancoët minérale 
Plancoët pétillante 

L’ensemble des prix de cette carte est indiqué en prix nets, service compris.

Bière Dremmwel bio “sans alcool” 25 cl 4.90€

5.50€33 cl

6.00€Martini, Suze, Porto, Muscat

Ricard, Pastis

Kir (cassis, mûre, pêche, cerise, framboise, violette)

Kir royal

Kir breton (crème de cassis, cidre)

Apéritif maison (crème de cassis, cointreau, champagne)

Coupe de champagne

Kir Pétillant

6.00€

12.00€

7.50€
12.00€

12.00€

8.50€

4 cl

2 cl

12 cl

12 cl

12 cl
12 cl

12 cl

12 cl

6.50€
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BOISSONS CHAUDES

3.50€Café de la Toréfaction de Brocéliande

Café crème

Thé Dammann (vert, vert-menthe, fruits rouges, earl-grey)

4.00€

4.50€

4.50€

GIN

Akori Gin

Citadelle

11 .00€

WHISKY

7.50€

9.50€

9.50€

15.00€Glenfiddich IPA

13.00€

4 cl

4 cl
4 cl

4 cl

4 cl

RHUM

13.00€Diplomatico

Plantations (20 ans)

Zacapa (23 ans)

15.00€

15.00€

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 clGin Mare

CHAMPAGNES

Champagne Alfred Gratien Cuvée Brut Rosé 92.00€75 cl

COCKTAILS

Spritz (Apérol, Prosecco, Perrier)

Americano (Campari, Martini Rouge, Perrier)

Manhattan (Whisky, Martini Rouge)

Gin Tonic (Gin, Schweppes Tonic)

9.50€

9.50€

8.50€
8.50€

Infusion Dammann (verveine, verveine-menthe, tilleuil, tilleuil-menthe)

9.00€

8.00€

Gaalad

Aberlour

Glenfiddich (12 ans)

Laphroaig (10 ans)

L’ensemble des prix de cette carte indiqué en prix nets, service compris.
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Champagne Alfred Gratien Brut Blanc de Blancs, millésime 2017 75 cl 160.00€

Champagne Alfred Gratien Brut 71.00€75 cl



VINS BLANCS

La Vallée de la Loire

37.50 cl

15.50€ IGP Sauvignon Blanc Attitude Jolivet, 2024

 AOP Menetou-Salon Domaine de Châtenoy P, Clément, 2023

AOC Pouilly-Fumé Pascal Jolivet, 2023

AOP Quincy Domaine Pierre Duret, 2024

AOP Sancerre Pascal Jolivet, 2024

26.00€

25.00€

25.00€

25.00€

Bordelais

AOP Grave Grande Réserve Kressmann, 2024

 AOP Riesling, Hauller, 2023

AOP Gewurztraminer, Hauller, 2023

Languedoc

AOP Faugères Domaine du Météore, Les Léonides, 2024

75 cl

28.00€

44.00€

46.00€

48.00€

46.00€

34.00€

32.00€

36.00€

34.00€

Bourgogne

AOP Bourgogne Aligoté Domaine de Valentinois, 2024

AOP Petit Chablis “Les Deux Terres”, 2023

AOP Viré-Clessé Domaine P. Bonhomme, 2023

35.00€

51.00€

49.00€

AOP Pouilly-Fuissé Vieilles Vignes Domaine Pascal Renard, 2022 67.00€

Alsace

AOP Châteauneuf-du-Pape, 2022

AOP Les Capucins Domaine Galévan, 2023

120.00€

45.00€

Côtes du Rhône

AOP Baux de Provence, Château Romanin, 2022 60.00€

L’ensemble des prix de cette carte est indiqué en prix nets, service compris.
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Provence

AOP Saint-Véran Philippe Charmond, 2024 47.00€



MOELLEUX

AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil Vignoble de la Contrie Audebert, 2022

75 cl

Côtes du Rhône

AOP Plan de Dieu Domaine Verquière, 2024

AOP Châteauneuf-du-Pape, Cuvée Mattéo, 2022

AOP Côtes de Gascognes, Domaine de Millet, 2023

AOP Coteaux du Layon “La Cueillette des Oiseaux”, Domaine Le Fief Noir, 2024

25.00€

37.00€

VINS ROUGES
37.50 cl75 cl

AOP Saumur Champigny Cuvée du Mouchard Audebert, 2022

AOP Bourgueil sur le Fruit Audebert, 2022

AOP Menetou-Salon Domaine de Chatenoy P. Clément, 2023

AOP Pinot Noir Attitude Jolivet, 2023

AOP Beaumes de Venise, Domaine la Martinelle, 2021

Bourgogne

AOP Côteaux Bourguignons, Château de Pizay, 2023

36.00€

37.00€

32.00€

44.00€

36.00€

AOP Sancerre Pascal Jolivet, 2023 46.00€

20.00€

21.00€

17.00€

25.00€

23.00€

34.00€

73.00€

54.00€

34.00€

VINS ROSÉS

IGP Alpilles “Côtes de Provence”, 2024

 AOP Tavel “Beaurevoir”, M. Chapoutier, 2023

 AOP Bourgueil Maison Audebert et fils, 2024

AOP Baux de Provence, Château Romanin, 2023

38.00€

40.00€

34.00€

45.00€

18.00€

L’ensemble des prix de cette carte est indiqué en prix nets, service compris.

La Vallée de la Loire
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37.50 cl

75 cl

AOC Bourgogne Pinot Noir Dauvissat, 2022 41.00€
AOP Mercurey Les Caudroyes Domaine Mia, 2022 63.00€

La Vallée du Rhône

AOP Crozes Hermitages, Domaine Les 4 Vents (Bio), 2022

AOC Côte Rôtie “Mon Village”, Ogier, 2021

63.00€

142.00€

AOC Corse Calvi Clos Culombu, (Bio), 2024 36.00€

AOP Nuits-Saint-Georges Régnard, 2019 117.00€

AOP Bourgueil, Domaine du Grand Clos Audebert, 2015 49.00€



Haut Medoc

AOP La Demoiselle de Sociando-Mallet Jean Gautreau, 2009 78.00€

AOP Château Sociando-Mallet Jean Gautreau, 2009 108.00€

AOP Château D’Agassac Cru Bourgeois Supérieur, 2019 75.00€

AOP Château Coufran N°2 Coufran, 2009 120.00€

Saint-Julien

AOP Connétable Talbot, 2019 85.00€

AOP Clos du Marquis, 2012

AOP Château Gloria, Domaine Martin, 2006

135.00€

118.00€

Saint-Estephe
AOP Château La Commanderie Cru Bourgeois, 2020 47.00€

Pauillac

AOP Château Colombier-Monpelou Cru Bourgeois Supérieur, 2005 96.00€

VINS ROUGES

 AOP Château La Pierrière, Olivier de Marcillac, 2021

Côtes de Bourg
AOP Château les Eyquems, 2022 32.00€ 21.00€

L’ensemble des prix de cette carte est indiqué en prix nets, service compris.

Côtes de Castillon

37.50 cl75 cl
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32.00€ 18.00€

AOP Sarget de Gruaud Larose, 2019 79.00€

Beaujolais

AOP Brouilly, Château de Saint Lager, 2023 39.00€

AOP St-Amour Petit Besset Les Sources d’Agapes (Bio), 2023 46.00€

AOP Moulin-à-vent, Domaine Thomas Kuhnel “Les Verillats”, 2022 41.00€

28.00€



Fronsac / Canon Fronsac

AOP Château de la Rivière, 2019

AOP Château Lagüe Arnaud Roux-Oulié, 2006

55.00€

48.00€

AOP Château de Lariveau Sébastien Garnier, 2005 57.00€

Lalande de Pomerol
AOP Château Haut Caillou Laurent Rousseau, 2021 49.00€

Saint-Emilion

AOP Château La Gaffelière Grand Cru, 2003 120.00€

AOP L’Esprit de Barberousse, 2018 40.00€

Graves

AOP Kressmann Grande Réserve, 2022 36.00€

Pessac-Léognan
AOP Lagrave-Martillac, 2021 58.00€

AOC Château d’Alix, 2020 42.00€

30.00€

Languedoc-Roussillon

AOP Château La Sauvageonne, 2015 51.00€

L’ensemble des prix de cette carte est indiqué en prix nets, service compris.

Margaux

AOP Château Lascombes Grand Cru Classé, 2008 115.00€

AOP Kirwan Grand Cru Classé, 2014 130.00€

AOP Château Les Hauts de Tertre, 2006 121.00€

37.50 cl75 cl
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AOC Minervois La Bergerie Tour de Rieux Fabre, 2020 32.00€

AOP Pic Saint-Loup, Le Loup Rouge, Domaine La Perrière, 2023 39.00€

AOP Faugères Domaine du Météore, Perséides, 2021 43.00€

VINS ROUGES



NOTRE SÉLECTION DE VINS AU VERRE

Vins Blancs Secs

12 cl

7.50€AOP Viré-Clessé

AOP Quincy

AOP Graves Grande Réserve Kressman

AOP Sauvignon Blanc Attitude Jolivet

8.50€

6.50€

Vins Blancs Moelleux

6.50€AOP Côtes de Gascogne, Domaine Millet

Vins Rosés

7.00€AOP Côtes de Provence Minuty

AOP Tavel

Vins Rouges

7.50€AOP Côtes du Rhône

AOP Côtes de Bourg Château Les Eyquems

AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Audebert et fils

AOP Val-de-Loire Pinot Noir

7.00€
7.50€
7.00€

7.00€

7,50€

L’ensemble des prix de cette carte est indiqué en prix nets, service compris.
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AOP Pic Saint-Loup 7.50€
AOP Bourgueil “Sur Le Fruit”, Audebert et fils 6.50€


