
PALERON DE BOEUF Chou-fleur | Moutarde 

SAUMON FUMÉ Crème d’ail | Sarrasin | Haricots verts

MAGRET DE CANARD Jus tonka | Carottes | Gnocchis

MI-CUIT DE THON* Fenouil braisé | Coque jus anisé | Crumble noix

MOELLEUX Sarrasin | Glace vanille

MISE EN BOUCHE

OU 

OU 

Fruits de saison | Crémeux intense vanilleCHURROS

OU 

DOUCEUR SUCRÉE

L’ÉVEIL
Entrée | Plat  OU  Plat | Dessert                             

32€

LES SENS
Entrée | Plat | Dessert                             

DÉCOUVERTE
2 Entrées | Plat | Dessert                             

41€

56€

ACCORD METS ET VINS
2 verres  |  3 verres                     

15 €|21€

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Les formules

Prix nets service compris - Hors boissons.
*Nos poissons sont susceptibles d’évoluer selon l’arrivage.


	Les formules
	MISE EN BOUCHE
	ENTRÉES
	OU
	SAUMON FUMÉ
	Crème d’ail | Sarrasin | Haricots verts

	DOUCEUR SUCRÉE
	L’ÉVEIL
	Entrée | Plat  OU  Plat | Dessert

	LES SENS
	Entrée | Plat | Dessert
	32€
	41€

	DÉCOUVERTE
	2 Entrées | Plat | Dessert

	ACCORD METS ET VINS
	2 verres  |  3 verres
	56€
	15 €|21€

	PALERON DE BOEUF
	Chou-fleur | Moutarde


	PLATS
	MAGRET DE CANARD
	Jus tonka | Carottes | Gnocchis
	OU

	MI-CUIT DE THON*
	Fenouil braisé | Coque jus anisé | Crumble noix


	DESSERTS
	MOELLEUX
	Sarrasin | Glace vanille
	OU

	CHURROS
	Fruits de saison | Crémeux intense vanille




