AU JARDIN DES SENS

RESTAURANT

Servi uniquement le 14 février 2026 (midi et soir).

|

" ENTREES

Foie gras de canard mi-cuit au magret fumé et poires confites

Filet de lotte nacré, sabayon au citron confit,
tombée d’épinards et sarrasin

PLAT

Filet de Saint-Pierre* au vin jaune, salsifis
et topinambours, embeurrée de choux de Bruxelles

V *Viande possible en remplacement du poisson.

DESSERT

Ceoeur crémeux au litchi et a la rose,
accompagné d’une coupe de champagne

‘ Prix nets service compris - Menu hors boisson.

*Toutes nos glaces et sorbets sont fabriqués de facon artisanale et de la marque Fleur de Glace.



