RESTAURANT

de Noél

ENTREE

Fois gras mi-cuit, compotée de poire a la feve de tonka et pain d’épices
ou

Saint-Jacques roties, chou-fleur fagcon Dubarry, confit d’oignons au chorizo

PLAT

Duo terre & mer : Filet de bar et ris de veau,
crémeux de panais, navets et champignons

ou

Quasi de veau, topinambours et pommes fondantes, sauce péerigourdine

DESSERT

La surprise de Noél

Prix nets service compris - Menu hors boisson.

*Toutes nos glaces et sorbets sont fabriqués de fagcon artisanale et de la marque Fleur de Glace.

Pour chaque menu de Noél servi, 5€ seront reversés
a l'opération “MOUILLONS LE MAILLOT” en faveur de la Ligue contre le cancer.




