AU JARDIN DES SENS

RESTAURANT

DE I}JOEL

A EMPORTER

ENTREE

Foie gras de canard,
chutney d’oignon aux fruits secs et brioche maison

= 'ob

Salade de saumon fumé aux herbes,
creme citronnée et blinis maison

PLAT

Volaille fermiére farcie aux champignons et au cochon,
gratin dauphinois et légumes de saison

010]

Filet de lotte aux petits légumes,
riz pilaf et bisque de langoustines

OPTION VEGETARIENNE —
Velouté de courges, petits légumes, chévre frais

DESSERT
Roller cake aux fruits exotiques
A—0y RESERVATION RETRAIT DES
:::i|  Jusqu'au 22 décembre @ COMMANDES
a 15h00 Le 24 décembre

jusqu’a 12h00
Qs 02.97.36.21.44




