AU JARDIN DES SENS

RESTAURANT
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ENTREE

Foie gras contisé au magret fumé, chutney de fruits secs et brioche chaude

ou

Lotte pochée, beurre au citron confit, épinards et sarrasin croustillant

PLAT

Filet de Saint-Pierre au vin jaune, fenouil et topinambours

ou

Noisette d’agneau, artichauts, choux-rouges et jus réduit

FROMAGE

Fromage de chévre affing, facon Pithiviers

DESSERT -

La surprise de Pdques : un travail autour du chocolat %

Prix nets service compris - Menu hors boisson.
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*Toutes nos glaces et sorbets sont fabriqués de fagon artisanale et de la marque Fleur de Glace.
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