AU JARDIN DES SENS 70.00€

RESTAURANT

du Nouvel An

ENTREE

Foie gras mi-cuit, compotée de poire a la féve de tonka et pain d'épices

ou

Saint-Jacques, espuma topinambours et truffes

PLAT

Filet de Saint-Pierre, jus corsé au vin rouge,
autour de la courge et de la carotte

FROMAGE

Fourme d’Ambert, figues cuisinées et noix

DESSERT

La surprise du Nouvel An
Coupe de champagne

Prix nets service compris - Menu hors boisson.

*Toutes nos glaces et sorbets sont fabriqués de facon artisanale et de la marque Fleur de Glace.

Pour chaque menu du Nouvel An servi, 10€ seront reversés
a l'opération “MOUILLONS LE MAILLOT” en faveur de la Ligue contre le cancer.



